
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
7 buenas razones para utilizar BACTOCLEAN: 
1. BACTOCLEAN es una formulación 100% 

de origen vegetal. No contiene ningún 
derivado del petróleo o ingredientes 
químicos. El 100% de los ingredientes 
provienen de recursos renovables. 

2. Posee excelentes propiedades de 
limpieza. 

3. Largo espectro de acción, BACTOCLEAN 
es bactericida, levuricida y viricida. 

4. Agradable al uso: olor de limpieza y 
sensación de frescor. 

5. Biodegradabilidad total del formulado. 
6. Compatible con las superficies en 

contacto con productos alimenticios (en 
este caso será obligatorio realizar un 
aclarado). 

7. Producto seguro: sin clasificación para el 
usuario, sin clasificación para el 
transporte. 

 
 
 
BACTOCLEAN es un biocida y debe ser utilizado 
con precaución. Leer la etiqueta antes de utilizar. 
BACTOCLEAN es un biocida TP02, TP04. 
TP02 Desinfectante para las superficies, 
materiales, equipos y mobiliario sin contacto 
directo con los productos alimenticios o los 
alimentos para animales. 
TP04 Desinfectante para las superficies en 
contacto directo con los productos alimenticios. 
Producto registrado: BACTOCLEAN con nº de 
autorización como producto biocida en el 
Ministerio de Sanidad, Consumo y Bienestar 
Social ES-0018916-0000. 
Sin clasificación para el transporte. 
Producto no clasificado según el reglamento 
Nº1272/2008. 
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Especialmente recomendado para Colectividades, 
Industria Agroalimentaria, Sector alimentario, 
Agricultura. 
Limpieza y desinfección de todas las superficies: 
superficies de trabajo, paredes, suelos, lavabos, 
(no utilizar sobre mármol) sin aclarado. 
Desinfección de los materiales, equipos y 
mobiliario por pulverización en las áreas privadas, 
públicas e industriales. 
Desinfección de las superficies abiertas, 
materiales, equipos, paredes y suelos por 
pulverización, utilizados para la producción, el 
transporte, el almacenamiento o el consumo de 
productos alimenticios o de alimentos para 
animales, destinados a las personas o a los 
animales. 
Industria Agroalimentaria en general:  
Bebidas: cubas, materiales de fabricación. 
Conserveras, platos cocinados, panificación: 
cubas, hornos, cajas. 
Leche, huevo: cubas, moldes, recipientes, 
materiales de fabricación. 
 
 
 
Pulverizar BACTOCLEAN a una distancia de 20 
cm sobre la superficie que a tratar. 
Aplicar con esponja o con cepillo, para fregar 
platos. Para un uso manual, utilizar una bayeta. 
Dejar actuar 5 minutos para desinfectar. 
Aclarar con agua para eliminar las manchas y las 
suciedades o en el caso de superficies en 
contacto con productos alimenticios. 
 
 
 
 
 
Informaciones complementarias: ver ficha de 
datos de seguridad. 
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MODO DE EMPLEO 
 
 
 
 

PRECAUCIONES DE EMPLEO Y 
ALMACENAJE 
 
 
 
 

BACTOCLEAN 
LIMPIADOR DESINFECTANTE PAE 

100% VEGETAL 
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7 d’Armor 

Las informaciones contenidas en nuestras fichas están basadas en nuestros conocimientos y nuestras experiencias actuales, y son facilitadas a título informativo. 
No pueden en ningún caso comprometernos en cuanto a una mala utilización de nuestros productos. 

SOCOMOR, S.A. – División 7 d’Armor 
C/ Diesel, nº1 Bis, Nave 8 – Pol. Ind. Sector Autopista – Apdo. Correos nº12 

08150 PARETS DEL VALLES · BARCELONA 
Tel. 34 935 738 260 – Fax 34 935 738 261 

e-mail: 7darmor@7darmor.es · www.7darmor.es 

Número de autorización producto 
biocida: ES-0018916-0000 
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Eficacia BACTOCLEAN (listo para su empleo) 
Actividad bactericida  
  

Normas Condiciones Sepas Tiempo Temperatura 

EN 1276 Suciedad Staphylococcus aureus  
Pseudomonas 
aeruginosa 
Escherichia coli  
Enterococcus hirae  

5 min 20°C 

EN 13697 Suciedad Staphylococcus aureus  
Pseudomonas 
aeruginosa 
Escherichia coli  
Enterococcus hirae  

5 min 20°C 

 
Actividad levuricida 
 

Normas Condiciones Sepas Tiempo Temperatura 

EN 1650 Suciedad Candida albicans  5 min 20°C 

EN 13697 Suciedad Candida albicans   5 min 20°C 

 
Actividad viricida 
 

Normas Condiciones Sepas Tiempo Temperatura 

EN 
14476+A1 

Suciedad Herpes virus 
Influenza virus 
A (H1N1) 

5 min 20°C 

 


